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Vorwort

Eine einmalige Kultur- und Naturlandschaft, optimale 

klimatische Voraussetzungen mit viel Sonnenschein, ein 

besonderer Reichtum an Kultur und Historie und natür-

lich die reiche Weinbautradition: Das sind die optimalen  

Voraussetzungen, um mit viel Kreativität und Spaß  

regionale Produkte und Kunst in unserer Urlaubsregion 

Deidesheim zu schaffen!

Herausragende Weine aus Forst, Obst und Gemüse aus  

Meckenheim, Brände aus Niederkirchen, Tee aus Rup- 

pertsberg oder Fassmöbel aus Deidesheim: der Phantasie  

sind keine Grenzen gesetzt!

Die Produkte aus unserer Region sind Aushängeschild 

und Botschafter zugleich: kurze Transportwege, best-

mögliche Frische, persönliche „Qualitätsgarantien“, ein 

auf die Jahreszeiten abgestimmtes Angebot und das  

alles mit einem regionalen Flair! Immer mehr Menschen 

legen genau hierauf Wert. Sie wollen wissen, wo die  

Produkte herkommen und wie sie produziert werden.

Wer sich als Kunde mit einem Produkt und seinem Her-

steller identifiziert, schätzt auch die Region, aus der die 

Produkte kommen und wird dort gerne Urlaub machen. 

Regionale Produkte und Tourismus befruchten sich  

gegenseitig!

Das zunehmende Interesse an Themen und Initiativen 

wie cittaslow, Slow Food, Culinary Heritage oder Bio-

Zertifizierungen zeigen auf, dass die Idee einer regional 

und nachhaltig orientierten Produktion weit mehr als ein 

kurzfristiger Trend ist!

Wir sind in der Urlaubsregion Deidesheim mit einer be-

sonderen Vielfalt von Produkten aus der Region gerade-

zu verwöhnt. Dieser kleine Führer durch unser „Produkt- 

Reich“ soll den Einheimischen und Gästen diese Vielfalt 

aufzeigen und sie erlebbar machen!

Manfred Dörr Stefan Wemhoener

Aufsichtsratsvorsitzender  Geschäftsführer der
und Präsident des Netzwerkes Tourist Service GmbH
cittaslow Deutschland
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 D E I D E S H E I M

OW – Genuss info@ow-genuss.de Mo. - Fr. 10.00 - 13.00 u. Liköre & Destillate, kandierte  
Oliver Wittmer www.ow-genuss.de 15.00 - 18.00 Uhr, Früchte, Pestos, Honig,
Marktplatz 3  Di./Mi. 10.00 - 13.00 Uhr, Senf, Schokolade u. 
Tel. 2180326  Sa. 10.00 - 18.00 Uhr Pralinen u. v. m.
    So. 14.00 - 18.00 Uhr

 M E C K E N H E I M

Destillerie Rheinwald rheinwald@t-online.de Mo. - Sa. 9.00 - 17.00 Uhr Edelbrände und Liköre, Edel- 
Hauptstr. 36 www.destillerie-rheinwald.de  brandmenüs, kl. Pfälzer
Tel. 989300 www.destillerie-rheinwald.com  Brennereimuseum,
     P10-50
   

 N I E D E R K I R C H E N

Weingut u. Destillerie weingut@burnikel.de Sa. 9.00 - 17.00 Uhr,  
Michael Burnikel www.burnikel.de So. 10.00 - 14.00 Uhr
Hauptstr. 31   
Tel. 5782, 0173-2304418, 
Fax 5789   
   
Edelbrennerei Franz Josef Rau info@brennerei-rau.de nach tel. Vereinbarung feine Edelbrände u. Liköre, 
Im kleinen Feld 5 www.schnapsidee24.de  P1-15
Tel. 5891 o. 8286, Fax 6341   
   
Weingut u. Edelobstbrennerei info@weingut-reinhardt.de Mo. - Fr. 9.00 - 12.00 u. 13.30 - P6-100, KF
Stefan Reinhardt www.weingut-reinhardt.de 18.00 Uhr, Sa. 9.00 - 12.00 u.  
Hintergasse 58  13.30 - 17.00 Uhr 
Tel. 8372, Fax 96098   
   
Wein- u. Sektgut  info@bergkeller.de Mo. - Fr. 8.00 - 12.00 u. 13.30 -  BIO, S, P1-60, KF
Destillerie Bergkeller www.bergkeller.de 18.30 Uhr, Sa. 9.00 - 15.00 Uhr
Fam. Klaus Andres    
Weinbachstr. 7   
Tel. 8924, Fax 7853

   

Destillate & Liköre 

KF:  Kellerführung
S:  Straußwirtschaft
P:  Probe von Weinen, Sekten od. Destillaten möglich /
 min. bzw. max. Teilnehmerzahl
BIO:  zertifiziert nach EG-Öko-Verordnung  
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Anschrift/Tel./Fax (06326) Email/Homepage  Öffnungszeiten Sonstiges
   

 M E C K E N H E I M

Weingut Grundhof info@grundhof-meckenheim.de  Mo. - Sa. ganztägig o. nach Spargel, Erdbeeren, Süß- u.   
(Aussiedlerhof zw. Mecken- www.grundhof-meckenheim.de  tel. Vereinbarung Sauerkirschen, Mirabellen,  
heim u. Haßloch)    Zwetschgen, Äpfel, Walnüsse, 
Gunter Hoos    Kartoffeln, neuer Wein
Tel. 1893         
 
Handrichshof weingut@handrichshof.de  Mo./Mi./Fr./Sa. 8.30 - eigener Wein, Kartoffeln,   
(Aussiedlerhof zw. Mecken- www.handrichshof.de  18.30 Uhr, So. 15.30 - 18.30 Uhr Spargel, Eier, eigene Marme-
heim u. Haßloch)   Di./Do. geschlossen lade, Apfelsaft, Schnäpse, 
Jürgen Handrich    Obst, Gemüse 
Tel. 980977  
   
Sonnenhof info@sonnenhof-ohler.com  Mo. - Fr. 9.00 - 18.00 Uhr, Erdbeeren, Spargel, Salate,   
(Aussiedlerhof zw. Mecken- www.sonnenhof-ohler.com  Sa. 9.00 - 16.00 Uhr,   Kartoffeln und andere
heim u. Haßloch)   01.05. - Juni So./Feiertag 9.00 -  saisonale Produkte aus 
Manfred Ohler  18.00 Uhr eigenem Anbau, Aloe vera-
Tel. 5077    Produkte der Fa. Forever
      Living Products
   
Bleichhof (BIO) info@bleichhof.de .................... Mo. - Fr. 9.00 - 18.00 Uhr, Äpfel, frisches Gemüse, frisch  
Fam. Feil www.bleichhof.de ..................... Sa. 9.00 - 16.00 Uhr, Spargel- gepresste Säfte z. B. Apfelsaft,
Tel. 980265   zeit So. 10.00 - 14.00 Uhr Spargel, Apfelchips,
       Erdbeeren
   
Speierlingshof info@speierlinghof.de............... nach tel. Vereinbarung Spargel, Salate, Obst
(Aussiedlerhof zw. Mecken- www.speierlinghof.de ............... 
heim u. Haßloch) 
Thomas Deck  
Tel. 5590 o. 0172-6327155  
   
Lindenhof lindenhof-meckenheim@gmx.de Sommer: Mo. - Fr. 8.00 - 18.00 Uhr, Kartoffeln, Obst, Gemüse, 
Mischa Müller   Sa. 8.00 - 17.00 Uhr,  Salate, Spargel
Böhlerstr. 1   So. 10.00 - 14.00 Uhr
Tel. 6205, Fax. 980360   .......................................... Winter: Mo. - Fr. 9.00 - 18.00 Uhr,
Zweigstelle:   Sa. 9.00 - 16.00 Uhr   
Ruppertsberger Str.2   Zweigstelle: März - Nov. 
      .......................................... tägl. 8.00 - 19.00 Uhr
   
Obst- und Gemüsehof gross.ralf@t-online.de .............. Mo. - Sa. 8.30 - ca. 18.00 Uhr, Obst, Gemüse, Kartoffeln,   
Ralf Groß  So. 10.30 - 18.00 Uhr Spargel, Salate
Ruppertsberger Str. 5    
Tel. 8997, Fax. 982208  

Obst & Gemüse



Auch bei den eigenen Veranstaltungsreihen, wie „Lecker &  
…“, der kulinarischen Weinprobe „Tapalavino“ oder dem  
Sonntagsbrunch steht eine regional-saisonale Frische- 
küche im Mittelpunkt.

Informationen und Buchung:
Schmieders
Sabine und Klaus Schmieder
Steingasse 2, 67146 Deidesheim
Tel. 06326/989475
info@schmieders.de, www.schmieders.de
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 N I E D E R K I R C H E N

Wein- und Obstgut weingut-thomas-reinhardt@t-online.de Mo. - Sa. 9.00 - 18.00 Uhr, Obst z. B. Äpfel, Säfte z. B.   
Thomas Reinhardt www.weingut-thomas-reinhardt.de So. nach tel. Vereinbarung Quitten-, Apfel-, Traubensaft, 
Hauptstr. 28   .......................................... Sept./Okt. So. ab 11.00 Uhr Weine, Sekte, Liköre, Brände, 
Tel. 8203    Gelees
   

 R U P P E R T S B E R G

Hofgut Ruppertsberg (BIO) info@dashofgut.com  Bio-Hofladen u. Weinverkauf Marmelade, Brot, Öle, Salate,  
Jean-Philippe Aiguier www.dashofgut.com  Di. - Sa. 10.00 - 18.00 Uhr  Seife, Cremes, Obst, Gemüse, 
Obergasse 2    Fleisch, Milch, Käse, Pilze,  
Tel. 982097   Kräuter u. Eier, Wein  
         

TIPP: 
 Schmieders: Events – Location – Catering 

Schmieders steht für Verarbeitung von Produkten, ge-
liefert von nahezu 100 % regionalen Lieferanten und  
Herstellern. 
Die Räumlichkeiten des historischen Anwesens können 
für besondere Feste und Veranstaltungen, Hochzeiten 
und sonstige Events gebucht werden. Schmieders ser-
viert hierzu regionale Produkte, verarbeitet mit großer 
Wertschätzung für Natur und Kreatur, zu bodenstän-
digen, hausgemachten und feinen Speisen.
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Kraut- und Rüben-Radweg 
in der Pfalz

Kochen & Schlemmen – Kochkurse 
mit Produkten der Region

 Auf dem Kraut- & Rüben-Radweg 
können Sie auf 139 km die herrliche Naturlandschaft  
der Pfalz erkunden, unterwegs liebenswerte Menschen  
kennenlernen und köstliche regionale Produkte pro- 
bieren. Daneben warten noch spannende bäuerliche  
Besichtigungen und interessante Informationen rund  
um die Landwirtschaft auf Sie.

Der Kraut- & Rüben-Radweg führt im Zeichen der Rübe 
von Bockenheim bis Schweigen-Rechtenbach durch die 
sonnenverwöhnte Pfalz. Radeln Sie von Hof zu Hof und 
erleben Sie von der Produktion über die Vermarktung  
bis hin zum Genuss köstlicher Gaumenfreuden die ab-
wechslungsreiche Kulturlandschaft.

In der Urlaubsregion Deidesheim  
führt der Weg durch Weinberge, Äcker, Gemüse- und 
Obstfelder. 
Der Streckenverlauf umfasst nur wenige Steigungen  
und ist auch für Familien oder ältere Radler optimal ge-
eignet.

Infos und Kartenmaterial:
Tourist-Information Deidesheim
Bahnhofstr. 5, 67146 Deidesheim
Tel. 06326/96770
touristinfo@deidesheim.de
oder unter
www.kraut-und-rueben-radweg.de

 Kochkurse im Hotel Deidesheimer Hof

Der Sternekoch Stefan Neugebauer vom Hotel Deides-
heimer Hof bietet zu festen Terminen oder individuell 
für Gruppen exklusive Kochkurse an. 
Er möchte den Teilnehmern bei seinen Kursen den Spaß 
am Kochen vermitteln. Sie erhalten wertvolle Tipps und 
Anregungen für einfache und raffinierte Rezepte. 
Schritt für Schritt werden Sie ein aromenreiches 5-Gänge-
Menü zubereiten. Daneben erhalten Sie Informationen 
zu den eingesetzten Produkten. Eine prima Gelegenheit 
gemeinsam mit Gleichgesinnten am Herd zu stehen und 
Spaß zu haben.
Wissenswertes zu den Kochkursen:
-  Dauer: von 10.30 – ca. 18.00 Uhr
-  bei festen Terminen max. 16 Teilnehmer, individuelle  

Kurse ab 10 Personen
-  in der Kursgebühr sind Rezepte, Essen, Getränke und  

als Souvenir eine Deidesheimer Hof-Kochschürze ent- 
halten

Infos und Buchung:
Hotel Deidesheimer Hof
Am Marktplatz, 67146 Deidesheim
Tel. 06326/96870
info@deidesheimerhof.de, www.deidesheimerhof.de

 Workshops und Kochkurse im Koch-Atelier 
des Hotels Ketschauer Hof

Sie möchten gerne mit erfahrenen Köchen gemeinsam 
kochen? Endlich Tipps und Tricks an die Hand bekom-
men, die Ihre Gerichte gelingen lassen? Dann wären die 
Workshops und Kochkurse zu verschiedenen kulinari-
schen Themen des Hotels Ketschauer Hof genau das 
Richtige.
Termine und Preise zu den einzelnen Koch-Workshops 
und weiteren kulinarischen Events können Sie dem Ver-
anstaltungsflyer oder auf der Homepage des Ketschauer 
Hofs entnehmen.
Auch individuelle Koch-Workshops mit Freunden, der  
Familie oder als Teambildungsprojekt sind für eine  
Gruppengröße von 10 bis 15 Personen möglich. Termine 
und Themen lassen sich ganz individuell planen.

Infos und Buchung:
Hotel Ketschauer Hof
Ketschauerhofstr. 1, 67146 Deidesheim
Tel. 06326/70000
info@ketschauer-hof.com, www.ketschauer-hof.com
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Produktmix

 Braukomturei – Edelbiermanufaktur

Mit seiner Braukomturei möchte Biersommelier Chris-
tian Neumer den Menschen in der weinseligen Pfalz das 
Kulturgut Bier näherbringen. 
Die genussfreudigen Pfälzer sind bereits vorgeprägt und 
teilen Neumers Leidenschaft, der sich mit der Braukom-
turei einen Traum erfüllt hat.

Braukomturei – Edelbiermanufaktur
Christian Neumer
Hauptstr. 15, 67150 Niederkirchen
Tel. 06326/7498

 Schönfeld – die Teegärtner

In Ruppertsberg wird Tee angebaut! 
Die Teegärtner Jessica Schönfeld und Christian Weiss 
bieten das Beste aus der Heimat – 100 % aus eigenem 
Anbau. 
Sie pflanzen, ernten und veredeln ihre Kräutertees zu 
100 % selbst. Mit naturnaher Feldwirtschaft, konsequen-
ter Handarbeit und natürlich pfälzer Sonne – alles ein 
Garant für „Made with Love in Germany“.
(Gruppenführungen möglich)

Schönfeld-Tee
Mittelgasse 23, 67152 Ruppertsberg
Tel. 06326/9891670 oder 0163-7815385
genuss@schoenfeld-tee.de
www.schoenfeld-tee.de
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 Zaubertorte – die kleine Konditorei 
Rosemarie Lanninger bäckt und zaubert für Sie indivi-
duell und kreativ Ihre Torte für besondere Anlässe. Alle 
ihre Torten sind Einzelstücke und können in Aussehen 
und Füllung selbst zusammengestellt werden. 
Mit zart-süßen Cremes oder frischen Früchten, passen-
den Dekorationen, alles ist möglich. Die Dekorationen 
sind meist handgefertigt und leckerleicht zu genießen.

Zaubertorte – die kleine Konditorei
Rosemarie Lanninger
Café Ritter von Böhl
Weinstr. 35 – 39, 67146 Deidesheim
Tel. 06326/972150
www.ritter-von-boehl.de

 Harry‘s EiZ-Manufaktur  
Die Grundlage für alle Eiskreationen ist das BIO-Basis-Eis. 
Dann beginnt die 1-2-3 EIS-ZAUBEREI. Der Kreativität sind 
keine Grenzen gesetzt. Jeder kann sein ganz individu-
elles Geschmackserlebnis kreieren.
Hier ist „Natur auf der Zunge“, mit natürlichen und regio-
nalen Produkten – keine künstlichen Farb- oder Aroma- 
stoffe. Auch veganes oder laktosefreies Eis ist im  
Angebot. 

Harry’s EiZ-Manufaktur
Harald Potsch
Schloßwiese 6, 67146 Deidesheim
Tel. 06326/2181071 oder 0172-3042840
h.potsch@eiz-manufaktur.de, www.eiz-manufaktur.de

Schönfeld-Tee

Zaubertorte

Harry‘s EiZ-Manufaktur



 Wiebelhaus – Simply Wear  
Hier gibt es Designermode auf Maß!
Klare Linien und ausdrucksstarkes Design sind das  
Markenzeichen von Stefanie Wiebelhaus. Designermode 
made in Germany mit hochwertigen Stoffen aus Deutsch-
land, Italien oder Frankreich. So entstehen einzigartige 
Kleider, Mäntel, Blusen und atemberaubende individuelle 
Hochzeitskleider. 
Ihr Lieblingsstück, das Ihre Pesönlichkeit unterstreicht  
und garantiert ein Unikat ist.

Wiebelhaus – Simply Wear
Stefanie Wiebelhaus
Schloßstr. 10, 67146 Deidesheim
Tel. 06326/2284147, Fax 06326/2284148
stefanie@simplywear.de, www.simplywear.de
(geöffnet Do./Fr. 14.30 – 18.30 Uhr, 
Sa. 10.00 – 15.00 Uhr oder n. telefon. Vereinbarung)

 Winzerblau – die Mode mit den feinen
weißen Streifen  
Eine unkomplizierte, sportliche Damenmode, dafür steht 
das junge Label Winzerblau aus dem Herzen der Pfalz. 
Die Modelle sind aus einem strapazierfähigen, blau- 
weißen Baumwollstoff gefertigt.
Der seit Generationen bewährte Stoff des Winzerblaus 
wurde ganz neu entdeckt, u.a. mit Jacken, Tuniken,  
Westen, Tops sowie Röcken, Hosen und Shorts.

Winzerblau
Schloßstr.10, 67146 Deidesheim
Tel. 06326/2284147
info@winzerblau.de, www.winzerblau.de

 Fassmanufaktur Mattern  
Unter dem Motto „Die beste Qualität, das Beste für den 
Kunden“ baut Ralf Mattern aus handverlesenen Eichen, 
vorzugsweise aus der Pfalz und aus Frankreich, Wein- 
fässer und Bottiche. 
Ein Fass aus der Fassmanufaktur Mattern steht für höch- 
ste Handwerkskunst für edlen Inhalt. Durch den Ausbau 
in Holz wird der Wein stabiler und qualitätsvoller, er ent-
faltet sich besser im Geschmack. 

Fassmanufaktur Mattern
Böttchermeister Ralf Mattern
Schwimmbadstr. 15, 67146 Deidesheim
Tel. 06326/967868, Fax 06326/9655054
info@fassmanufaktur-mattern.de
www.fassmanufaktur-mattern.de

 KIRKs Total Wine – Maßanzüge für edle Weine  
KIRKs Total Wine fertigt neben den internationalen Fass-  
und Bottichformaten auch nach den Wünschen der  
Kunden. Dabei kann die Ausstattung individuell gewählt 
werden.

KIRKs Total Wine
Kirk Bauer
Weinbachstr. 3, 67146 Deidesheim
Tel. 06326/967540, Fax 06326/393966
office@k-t-w.com, www.k-t-w.com

  Produkte aus dem Pfälzerwald  
Zur Produktpalette des Forstzweckverbandes Mittelhaardt  
zählen nicht nur Brennholz und Hackklötze, sondern seit 
neuestem auch „Waldwutzen“ und Massivholzpilze.
Die niedlichen Wutzen in verschiedenen Größen sind aus 
heimischen Hölzern und wurden von den eigenen Mit-
arbeitern hergestellt. 
Ob Wutzen oder Pilze – alle haben ihren individuellen 
Charakter.

Weitere Informationen:
Forstrevier „Wallberg“
Tel. 06326/6506
Mobil 0175-1868957
forstrevier-wallberg@t-online.de
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Produkte – De Luxe
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 Thomas-Maria Stoehr: Modemacher aus 
Leidenschaft! 
Zusammen mit seinem hoch qualifizierten Team arbeitet  
er seit mehr als 30 Jahren an seiner Vision Mode zu 
entwerfen, die den Menschen Lebensfreude und Selbst- 
sicherheit gibt.
Handwerklich gefertigt, in eigener Manufaktur, entstehen  
eigensinnige Modelle für Sie und Ihn.

 

In der Villa auf dem Weingut Biffar  
können Sie sich von den aktuellen  
Prêt-à-porter inspirieren lassen, aber auch die Anfertigung  
Ihres ganz persönlichen Kleidungsstückes im eigenen  
Atelier, das für Kunden in ganz Deutschland arbeitet, ist 
möglich.

Thomas Maria Stoehr – Modedesign & Manufaktur
Im Kathrinenbild 1, 67146 Deidesheim
Tel. 06326/2599305, Fax. 06326/2599304
info@thomas-maria-stoehr.de
www.thomas-maria-stoehr.de
(geöffnet Di. – Fr. 14.00 – 18.00 Uhr, Sa. 11.00 – 
13.00 Uhr oder nach telefonischer Vereinbarung)

 Gitarren-Bauer Jens Ritter  
Jens Ritter steht für die Herstellung von Saiteninstru- 
menten höchster Qualität – moderne funktionale Kunst-
werke für Musiker und Sammler. In seiner kleinen Werk-
statt in einem ehemaligen Weingut entstehen jedes Jahr 
nur ca. 70 seiner Meisterwerke, in kleinen Serien oder  
als Unikate. 
Seine Instrumente sind mit ihren  
filigranen Formen, ihren vielfältigen 
Farben und Oberflächen keine reinen 
Gebrauchsgegenstände für Musiker, 
auch Galerien und Museen in aller 
Welt melden ihr Interesse an. 
Vorneweg das Smithsonian Museum 
in Washington, das nun in der Ka-
tegorie „electric bass guitar“ einen 
Sechs-Saiter von Jens Ritter besitzt.
Legendäre Musiker wie Prince, Doug Wimbish von  
Madonnas Tourband, Grateful-Dead-Mitbegründer Phil 
Lesh oder Jazz-Ikone George Benson schätzen an Ritter-
Gitarren, dass jedes Instrument ein Unikat ist.

Gitarren-Bauer Jens Ritter
Weinstr. 19, 67146 Deidesheim
Tel. 06326/981428
info@ritter-instruments.com
www.ritter-instruments.com
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 D E I D E S H E I M

 
Winzerverein Deidesheim eG info@winzervereindeidesheim.de Mo. - Sa. 9.00 - 18.00 Uhr, barrierefrei, VPW, 
Prinz-Rupprecht-Str. 8 www.winzervereindeidesheim.de So./Feiertag 10.00 - 18.00 Uhr R, S, P10-60, KF
Tel. 96880, Fax 9688-42   
 
Weingut Geh. Rat Dr. v. info@bassermann-jordan.de Mo. - Fr. 8.00 - 18.00 Uhr, VDP, BIO, R, P1-100, KF
Bassermann-Jordan GmbH www.bassermann-jordan.de Sa./So./Feiertag 10.00 - 15.00 Uhr 
Kirchgasse 10   
Tel. 6006, Fax 6008   
 
Weingut Reichsrat v. Buhl info@von-buhl.de Mo. - Fr. 10.00 - 18.00 Uhr, VDP, P1-50, KF
Weinstr. 18 - 24 www.von-buhl.de Sa./So. 10.00 - 17.00 Uhr 
Tel. 965019, Fax 965024   
 
Weingut v. Winning weingut@von-winning.de Mo. - Fr. 8.00 - 18.00 Uhr, VDP, R, P1-ca. 100, KF
Weinstr. 10 www.von-winning.de Sa. 10.00 - 18.00 Uhr,  
Tel. 966870, Fax 7920  So./Feiertag 11.00 - 18.00 Uhr 
 
Weingut Mehling info@weingut-mehling.de Mo. - Sa. 8.00 - 12.00 u. 14.00 - Generation-Riesling, 
A. Mehling-Otte u. B. Otte www.weingut-mehling.de 18.00 Uhr, So. n. Vereinbarung WINECHANGES,
Weinstr. 55   BIO, P8-16, KF auf Anfr.
Tel. 274, Fax 7473   
 
J. Biffar Wein & Sekt GmbH info@josef-biffar.de Mo. - Fr. 9.00 - 12.00 Uhr, nach- R, P10-20, KF
Im Kathrinenbild 1 www.josef-biffar.de mittags n. Vereinbarung, Sa./ 
Tel. 700120, Fax 700122911  So./Feiertag 11.00 - 15.00 u. 
     17.00 - 18.00 Uhr 
 
Weingut Jul. Ferd. Kimich info@weingut-kimich.de Mo. - Sa. 8.00 - 12.00 u. 13.30 - WINECHANGES, 
Franz Arnold www.weingut-kimich.de 18.00 Uhr, So. (ab Ende März - P2-35, KF
Weinstr. 54  Ende Nov.) 10.00 - 13.00 Uhr 
Tel. 342, Fax 980414   
 
Weingut Georg Siben Erben siben_weingut@t-online.de Di. - Fr. 10.00 - 17.00 Uhr,  VDP, BIO, R, P10-20
Andreas Siben www.siben-weingut.de Sa./So. 11.00 - 17.00 Uhr o. zu den 
Weinstr. 21  Öffnungszeiten des Restaurants 
Tel. 989363, Fax 989365   
 
Weingut Andres info@andreswein.de Mo. - Fr. 9.30 - 12.30 u. 14.00 - WINECHANGES, 
Weinstr. 6 www.andreswein.de 18.30 Uhr, Sa. 9.00 - 16.00 Uhr, BIO, P5-10, KF
Tel. 7708, Fax 980496  So. 9.00 - 12.00 Uhr
 
Weingut Dick-Kaub service@weingut-dick-kaub.de Mo., Fr., Sa. 10.00 - 18.00 Uhr P1-25
Bärbel u. Alfred Kaub www.weingut-dick-kaub.de Di./Mi. 10.00 - 12.00 u. 15.00 - 
Weinstr. 36  18.00 Uhr, So. (außer 2. So. im 
Tel. 8631, Fax. 7648  Monat) 10.30 - 12.30 Uhr o. auf 
     Anfrage

 
 

KF:  Kellerführung
S:  Straußwirtschaft
P:  Probe von Weinen, Sekten od. Destillaten möglich /
 min. bzw. max. Teilnehmerzahl
R: Restaurant
BIO:  zertifiziert nach EG-Öko-Verordnung  
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KORE – Wein & Mehr info@kore-wein.de n. Vereinbarung WINECHANGES 
Laura & Fabian Kerbeck www.kore-wein.de  
Untere Hofstückstr. 7   
Tel. 2185040   
 
Weingut Florian Thiel weingut@florian-thiel.de n. Voranmeldung WINECHANGES
Fasanenweg 6 + 8 www.florian-thiel.de  
Tel. 966542,    
0151-23009072
 
Weingut Georg Ferd. Kimich  auf Anfrage  
Schloßstr. 2   
Tel. 7268   
 
Pfarrgut Deidesheim info@pfarrgut-deidesheim.de Mo. - Fr. 9.00 - 12.00 Uhr WINECHANGES
Pfarrgasse 3 www.pfarrgut-deidesheim.de  
Tel. 345, Fax 980417   
 
Weinhaus Villa Gießen weingut-giessen@t-online.de täglich 8.00 - 20.00 Uhr kontrolliert umwelt-
Herbert Gießen   schonender Weinbau,
Weinstr. 3   P1-23
Tel. 391, 962177   
 
Sektkellerei Deidesheim
GmbH & Co. KG info@sektkellerei.de Mo. - Fr. 8.00 - 12.00 u. 13.00 - 
Bennstr. 37 www.sektkellerei.de 17.00 Uhr 
Tel. 8583, Fax 7479   
 
Krack Sekthaus info@krack-sekt.de auf Anfrage 
Christian Krack www.krack-sekt.de  
Heumarktstr. 20   
Tel. 0151-26092902   
 
Wein- & Sektgut info@villaimparadies.de Mo. - Fr. 10.00 - 18.00 Uhr, BIO
Motzenbäcker www.villa-im-paradies.de Sa./So./Feiertag 11.00 - 18.00 Uhr 
Weinstr. 80
Tel. 6040, Fax 7010910
   

 F O R S T

 
Forster Winzerverein eG info@forster-winzer.de Mo. - Fr. 8.00 - 18.00 Uhr, R, P25-35, KF
Weinstr. 57 www.forster-winzer.de Sa. 9.00 - 13.00 Uhr 
Tel. 306, Fax 1391   
 
Weingut Georg Mosbacher info@georg-mosbacher.de Mo. - Fr. 8.00 - 12.00 u. 13.30 - VDP, Vinissima,    
Weinstr. 27 www.georg-mosbacher.de 18.00 Uhr, Sa. 10.00 - 13.00 Uhr P4-14, KF auf Anfr.
Tel. 329, Fax 6774  (Jan. - März) u. 10.00 - 16.00 Uhr 
     (Apr. - Dez.) 
 
Weingut Acham-Magin info@acham-magin.de Mo., Di. 9.00 - 12.00 Uhr, Mi./Do./ VDP, BIO, R, P8-24
Weinstr. 67 www.acham-magin.de Fr./Sa. 9.00 - 12.00 u. 15.00 - 18.00 
Tel. 315, Fax 6232  Uhr, So. 11.00 - 13.00 Uhr 
 
Weingut Heinrich Spindler info@weingutheinrichspindler.de Mo. - Fr. 9.00 - 12.00 u. 13.00 - WINECHANGES,   
Weinstr. 46 www.weingutheinrichspindler.de 18.00 Uhr, Sa. 9.00 - 16.00 Uhr, BIO, R, P5-50, KF
Tel. 962910, Fax 96291-22  So./Feiertag geschlossen
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Weingut Werlé Erben  weingut.werle@t-online.de n. Voranmeldung 
Forster Schlössel   
Weinstr. 84   
Tel. 8930
 
Weingut Lindenhof info@spindler-lindenhof.de Mo. - Fr. 10.00 - 12.00 u. 14.00 - 
Eugen Spindler www.spindler-lindenhof.de 17.00 Uhr, Sa. 10.00 - 16.00 Uhr 
Weinstr. 55   
Tel. 338, Fax 7556   
 
Weingut Lucashof weingut@lucashof.de Mo. - Fr. 8.00 - 12.00 u. 13.00 -  Gästehaus m. 7 Zimmern,
Klaus Lucas www.lucashof.de 18.00 Uhr, Sa. 8.00 - 16.00 Uhr, BIO, P1-20, KF
Wiesenweg 1 a  So./Feiertag 10.00 - 12.00 Uhr o. 
Tel. 336, Fax 5794  n. Vereinbarung 
 
Weingut Eugen Müller kontakt@weingut-eugen-mueller.de Mo. - Fr. 8.00 - 12.00 u. 13.30 - kontrolliert umweltschon- 
Weinstr. 34 www.weingut-eugen-mueller.de 18.00 Uhr, Sa. 10.00 - 16.00 Uhr, ender Weinbau,
Tel. 330, Fax 6802  So. geschlossen P10-50, KF
 
Weingut Margarethenhof info@margarethenhof-forst.de Mo./Mi. - Sa. 9.00 - 12.00 u. WINECHANGES, Generation   
Franz Lucas www.margarethenhof-forst.de 13.00 - 18.00 Uhr Pfalz, kontrolliert umwelt-
Wiesenweg 4  o. nach tel. Vereinbarung schonender Weinbau, 
Tel. 8302, Fax 980161   P1-50, KF
   

 M E C K E N H E I M

 
Weinland Meckenheim GmbH info@weinland-meckenheim.de Mo. - Fr. 9.00 - 18.00 Uhr, S, P5-80
An der Eselshaut 76 www.weinland-meckenheim.de Sa. 9.00 - 17.00 Uhr, So./Feiertag 
67435 Neustadt-Mußbach  10.00 - 17.00 Uhr 
Tel. 06321/95978200,    
Fax 959782029
 
Weingut Braun GbR bws@braun-wein-sekt.de Mo. - Fr. 9.00 - 18.30 Uhr, WINECHANGES, 
Hauptstr. 51 www.braun-wein-sekt.de Sa. 10.00 - 16.30 Uhr S, P6-60, KF
Tel. 8596, Fax 5121   
 
Ralf Härtel Weine kontakt@haertel-pfalz.de Di. - Fr. 13.00 - 18.00 Uhr 
Hauptstr. 23 www.haertel-pfalz.de Sa. 10.00 - 17.00 Uhr 
Tel. 7010072, Fax 980407   
 
Weingut Grundhof info@grundhof-meckenheim.de Mo. - Fr. 8.00 - 18.30 Uhr, mit Obst u. Gemüse aus 
Gunter Hoos www.grundhof-meckenheim.de Sa. 8.00 - 17.00 Uhr  eigenem Anbau, Edelbrände
Grundhof   
Tel. 1893, Fax 989415   
 
Weinbau Groß weingross@aol.com auf Anfrage 
Bahnhofstr. 40 andrea@weinbau-gross.de  
Tel. 8058 o. 0160-3675639  www.weinbau-gross.de   
 
Destillerie Rheinwald rheinwald@t-online.de Mo. - Sa. 9.00 - 17.00 Uhr Edelbrände und Liköre,  
Hauptstr. 36 www.destillerie-rheinwald.de  Edelbrandmenüs, kl. Pfälzer
Tel. 989300 www.destillerie-rheinwald.com  Brennereimuseum,
      P10-50
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 N I E D E R K I R C H E N

 
Die Weinmacher info@n-wm.de Mo. - So. 10.00 - 18.00 Uhr P10-40
Friedelsheimer Str. 1 www.die-weinmacher.de  
Tel. 9620120, Fax 962010   
 
Weingut Thomas Reinhardt weingut-thomas-reinhardt@t-online.de Mo. - Sa. 9.00 - 18.00 Uhr, Früchte aus eigenen 
Hauptstr. 28 www.weingut-thomas-reinhardt.de Sept./Okt. auch So. ab 11.00 Uhr Obstgärten,
Tel. 8203, Fax 7987   P1-25, KF  
 
Weingut Manfred Deimel weingut-deimel@t-online.de Mo. - Sa. nach tel. Vereinbarung S, P20-50    
u. Sohn www.weingut-deimel.de
Saarstr. 14   
Tel. 1393 o. 98268, Fax 5024   
 
Weinbau Franz-Josef Zech weingut-zech@gmx.de Mo. - Fr. 16.30 - 19.00 Uhr, Sa. S
Hauptstr. 19  9.00 - 17.00 Uhr, So./Feiertag 
Tel. 7590, Fax 982289  geschlossen 
 
Weingut Ernst Weisbrodt info@weingut-weisbrodt.de Mo. - Sa. 8.00 - 18.00 Uhr,  WINECHANGES, BIO
Saarstr. 3 www.weingut-weisbrodt.de Mi. Ruhetag 
Tel. 8836, Fax 5924   
 
Weingut Bach-Frobin info@bach-frobin.de nach tel. Vereinbarung kontrolliert umweltschon- 
Marc Frobin www.bach-frobin.de  ender Weinbau, 
Triftweg 8-10   R  
Tel. 1270, Fax 7228   
 
Weingut u. Destillerie weingut@burnikel.de Sa. 9.00 - 17.00 Uhr, 
Michael Burnikel www.burnikel.de So. 10.00 - 14.00 Uhr
Hauptstr. 31   
Tel. 5782, 0173-2304418,
Fax 5789    
 
Weingut u. Edelobstbrennerei info@weingut-reinhardt.de Mo. - Fr. 9.00 -12.00 u. 13.30 - P6-100, KF
Stefan Reinhardt www.weingut-reinhardt.de 18.00 Uhr, Sa. 9.00 - 12.00 u. 
Hintergasse 58  13.30 - 17.00 Uhr 
Tel. 8372, Fax 96098   
 
Wein- u. Sektgut info@bergkeller.de Mo. - Fr. 8.00 - 12.00 u. 13.30 - BIO, S, P1-60, KF
Destillerie Bergkeller www.bergkeller.de 18.30 Uhr, Sa. 9.00 - 15.00 Uhr
Fam. Klaus Andres   
Weinbachstr. 7   
Tel. 8924, Fax 7853
 
Wein- u. Sektgut Winterling info@winterling-sekt.de Mo. - Fr. 9.00 - 12.00 u. 14.00 - WINECHANGES, BIO, P1-20, KF
Im Brühl 15 www.winterling-sekt.de 18.30 Uhr, Sa. 10.00 - 16.00 Uhr 
Tel. 8952, Fax 980436   
 
Sektkellerei Martinushof sekt@martinushof.de Di. - Fr. 13.00 - 18.00 Uhr, P auf Anfrage
Hilarius Reinhardt www.martinushof.de Sa. 10.00 - 13.00 Uhr o. nach tel. 
Martinushof  Vereinbarung 
Tel. 982616, Fax 982618
 
Edelbrennerei Franz Josef Rau info@brennerei-rau.de nach tel. Vereinbarung feine Edelbrände u. Liköre,
Im kleinen Feld 5 www.schnapsidee24.de  P1-15
Tel. 5891 o. 8286, Fax 6341
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TIPP: 
 WINECHANGES 

Einer für alle – alle für den Wein! 
Wein verändert – Wein verbindet – Wein macht Spaß.
WINECHANGES ist ein Bündnis von 13 ganz unterschied- 
lichen Weingütern der Urlaubsregion Deidesheim, die sich  
zu einem symbolischen Bündnis zusammengeschlossen  
haben. 
Jedes Weingut hat seinen ganz eigenen Charakter – vom 
traditionsreichen Familienbetrieb bis zum Startup. Was 
sie vereint, ist das Faible für außergewöhnliche Weine. 
Sie sind nicht nur Kollegen, sondern Freunde, die im 
regen Austausch stehen, sich unterstützen und bei ge-
meinsamen Aktionen Spaß haben.

Mehr Infos unter: 
www.winechanges.de oder 
info@winechanges.de
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 R U P P E R T S B E R G

 
Ruppertsberger Weinkeller info@ruppertsberger.de Mo. - Fr. 8.00 - 18.00 Uhr, Räumlichkeiten f. Feste,
Hoheburg eG www.ruppertsberger.de Sa. 9.00 - 13.00, Uhr, So./Feiertag P10-100, KF   
Hauptstr. 94  11.00 - 15.00 Uhr, 25./26.12.,      
Tel. 962970, Fax 962979  01.01. u. Karfreitag geschlossen    

Wein- u. Gästehaus  info@im-linsenbusch.de Mo. - Fr. 16.00 - 19.00 Uhr, Gästehaus m. 6 Ferien-   
Im Linsenbusch www.im-linsenbusch.de Sa. 9.00 - 19.00 Uhr, So. 10.00 - wohnungen, S, P20-55
Hubert Köhr  13.00 Uhr o. nach tel. Verein-      
Hauptstr. 70  barung
Tel. 5960, Fax 7010780   

Weingut Keller‘s Keller info@kellerskeller.de Fr. ab 17.00 Uhr, Sa./So./Feiertag Räumlichkeiten f. Feste, 
Obergasse 12 www.kellerskeller.de ab 12.00 Uhr R, P25-150
Tel. 8728, Fax. 6312   

Weingut Josef Köhr hof-info@weingut-koehr.de Mo. - So. 9.00 - 18.00 Uhr R, P10-60
Hauptstr. 68 www.weingut-koehr.de  
Tel. 8909, Fax. 7147   

Weingut Oswald Zimmermann zimmermann-ruppertsberg@t-online.de nach tel. Vereinbarung Gästehaus m. 4 Ferien-
Raiffeisenstr. 5 www.zimmermann-weingut.de  wohnungen
Tel. 241, Fax. 980345   

Weingut Markus Schädler info@markus-schaedler.de Sa. 9.00 - 18.00 Uhr o. nach tel. Gästehaus m. 2 Ferien-
Mittelgasse 15 www.markus-schaedler.de Vereinbarung wohnungen
Tel. 980198, Fax. 982430   

Sektkellerei Andres & Mugler info@andresundmugler.de nach tel. Vereinbarung BIO, P4-16, KF
Hauptstr. 33 a www.andresundmugler.de  
Tel. 8667, Fax. 981596

KF:  Kellerführung
S:  Straußwirtschaft
P:  Probe von Weinen, Sekten od. Destillaten möglich /
 min. bzw. max. Teilnehmerzahl
R: Restaurant
BIO:  zertifiziert nach EG-Öko-Verordnung  
  



 Archiv – Atelier – Ausstellung Lotte Reimers 
(Keramikkunst)  
Stadtmauergasse 17, 67146 Deidesheim
Tel. 06326/1222, Fax 06326/298
www.lottereimers.de

 Bildhauerei Bettina C. Morio 
(Arbeiten aus Stein und Bronze) 
Heumarktstr. 10 und Morio-Galerie II, Spitalgasse 1, 
67146 Deidesheim
Tel. 06326/4112, mobil 0171-5163423, 
Fax 06326/4112
atelier-morio@t-online.de
www.moriokunst.de
(geöffnet Atelier: Fr. u. Sa. 15.00 – 18.00 Uhr, 
Morio-Galerie II Fr., Sa., So. 14.00 – 18.00 Uhr 
oder nach telefonischer Vereinbarung)
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Künstler

 Goldschmiede Gabriele Krack und 
Richard Rehbach-Krack (Schmuckkreationen)  
Marktplatz 6, 67146 Deidesheim
Tel. 06326/981960, Fax 06326/981961
info@goldschmiede-krack.de
www.goldschmiede-krack.de
(geöffnet Di. – Fr. 10.00 – 12.30 und 15.00 – 
19.00 Uhr, Sa. 10.00 – 17.00 Uhr, Mo. geschlossen 
oder nach telefonischer Vereinbarung)

 Ausstellung & Atelier rab, Birgit Rau-Paqué 
(Malerei in Öl)  
Atelierhaus Deidesheim, Bahnhofstr. 5, 
67146 Deidesheim
Tel. 06326/981527, mobil 0170-8990304, 
Fax 06326/701961
atelier.rab@t-online.de
www.rab-paque.de

 Galerie Friederike Zeit (Keramikkunst)  
Schloßstr. 6, 67146 Deidesheim
Tel. 06326/5967
friederikezeit@t-online.de
www.galeriefriederikezeit.de

Birgit Rau-Paqué

Friederike Zeit

Lotte Reimers

Bettina C. Morio
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 Galerie Backhaus – Christa Wessa  
Heumarktstr. 5, 67146 Deidesheim
Tel. 0172-6893819
galerie@backhaus-deidesheim.de
www.galerie-backhaus.de
(geöffnet Fr./Sa./So. 14.00 – 18.00 Uhr oder 
nach telefonischer Vereinbarung)

 Atelier MEBO, Dr. Georg Wiesert (Malerei)  
Bahnhofstr. 16, 67146 Deidesheim
Tel. 0172-4790541

 Museum für Weinkultur 
Historisches Rathaus, Marktplatz 9, 
67146 Deidesheim
Tel. 06326/981561
www.weinkultur-deidesheim.de
(geöffnet Mi./Fr. 15.00 – 18.00 Uhr, 
Sa. 14.00 – 17.00 Uhr)

 3F Deutsches Museum für Foto-, Film- und
Fernsehtechnik 
Weinstr. 33, 67146 Deidesheim
Tel. 06326/6568
dftm.deidesheim@t-online.de
www.3f-museum.de
(Jan./Feb. geschlossen, geöffnet März – Dez. 
Do. 12.00 – 16.00 Uhr, Fr./Sa./Feiertag 14.00 –
18.00 Uhr, So. 11.00 – 18.00 Uhr)

 Atelier Werner Lucas 
(Keramik und Bildhauerei) 
Keramische Plastiken und Gefäße, aber auch bildhaue-
rische Arbeiten aus kombinierten Materialien. 

Weinstr. 15 a, 67147 Forst
Tel. 06326/8495

TIPP: 
 Kunstausstellung im Hotel „Ritter von Böhl“ 

Im Hotel „Ritter von Böhl“ ist eine bedeutende internatio-
nale Ausstellung mit Exponaten aus dem Bereich Email-
kunst, Keramik, Textilkunst und Bildhauerei zu sehen.
Bei dieser ständigen Ausstellung wurden traditionelles 
Handwerk und internationale Kunst gegenübergestellt.

Zu sehen während der Öffnungszeiten des
Hotels „Ritter von Böhl“
Weinstr. 35 – 39, 67146 Deidesheim
Tel. 06326/972201
www.ritter-von-boehl.de

TIPP: 
 Weinstraßenatelier Ludwig Fellner 

Zu sehen sind die farbenprächtigen Aquarelle und Land-
schaftsbilder von Ludwig Fellner und wechselnde Aus-
stellungen. Umfangreiches Programm mit Lesungen, Kon- 
zerten und Malkursen. 
Geöffnet hat auch das Café mit Kunst – Kaffee – Kuchen.

Erika-Köth-Str. 69, 67435 Neustadt-Königsbach
Tel. 02234/6894123
fellner@weinstrassenatelier.de
www.weinstrassenatelier.de
(geöffnet Apr. – Okt. Sa./So. 14.00 – 18.00 Uhr)

Galerie Backhaus
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 Culinary Heritage – regionale Esskultur 
der Pfalz 
Seit 1995 dient Culinary Heritage als Wegweiser zu regio- 
nalen Speisen und kulinarischen Traditionen. 
Inzwischen sind dort 44 europäische Regionen vertreten, 
u. a. auch die Pfalz. Hier wird das Ziel verfolgt das kulina-
rische Erbe der Pfalz zu bewahren und zu verbreiten. 
Die Tourist-Information Neustadt dient als offizielle  
Koordinationsstelle für die Region Pfalz und stellt die 
Verbindung her zwischen authentischen Betrieben und 
Hofläden mit ihren regionalen Produkten, sowie den Re-
staurants und deren Gerichte.

Weitere Informationen:
Tourist-Information Neustadt
Hetzelplatz 1, 67433 Neustadt
Tel. 06321/926892, Fax 06326/926891
touristinfo@neustadt.eu

TIPP: 
 Partnerbetriebe des Biosphärenreservats 

Ein Partnerbetrieb des Biosphärenreservats Pfälzerwald-  
Nordvogesen kann nur werden, wer die bundesweit ein-

heitlichen Qualitäts- und Umweltstandards erfüllt. 
Inzwischen gibt es rund 50 ausgewählte Partner,  
u.a. das Weingut E. Weisbrodt aus Niederkirchen, 
die eine besondere Produktvielfalt bieten.
Die Urlaubsregion Deidesheim, am Rand des  
Biosphärenreservats Pfälzerwald-Nordvogesen  

gelegen, bietet mit dem Portal Biosphärenreservat im  
Museum für Weinkultur (hist. Rathaus, Marktplatz) einen 
umfangreichen Einblick.

Biosphärenreservat Pfälzerwald-Nordvogesen
Franz-Hartmann-Str. 9, 67466 Lambrecht
Tel. 06325/95520, Fax 06325/955219
info@pfaelzerwald.bv-pfalz.de, www.pfaelzerwald.de
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„Food“ mal ganz anders

 Slow Food-Convivium Pfalz  
Slow Food ist seit 1989 eine weltweite 
Vereinigung von bewussten Genießern und  
mündigen Konsumenten. 
Die Slow Food-Idee stammt von Carlo Petrini aus der 
norditalienischen Stadt Bra, der sie 1986 als Verein zur 
Erhaltung der Esskultur gegründet hat. 
Die Vereinigung pflegt die Kultur des Essens und Trinkens  
und hält sie lebendig. 
Sie steht für eine verantwortliche Landwirtschaft und  
Fischerei, eine artgerechte Viehzucht und hält das tradi- 
tionelle Lebensmittelhandwerk und die Bewahrung der  
regionalen Geschmacksvielfalt hoch. 
Slow Food vermittelt Wissen über die Qualität von Nah-
rungsmitteln. In Deutschland gibt es inzwischen 85 Con- 
vivien (lokale Gruppen), eines davon auch in der Pfalz.

Slow Food, Convivium Pfalz
Thomas Metzger
Weinstr. 148, 67434 Neustadt
Tel. 06321/7292, Fax 06321/86032
pfalz@slowfood.de
https://www.slowfood.de/slow_food_vor_ort/pfalz/

 cittaslow – internationale Vereinigung der 
lebenswerten Städte  
Gegründet 1999 in Orvieto, kam citta-
slow ursprünglich aus der italienischen 
„Slow Food“-Bewegung. Die Erhaltung 
der Esskultur sollte um die Aspekte Ent- 
schleunigung und Verbesserung der Le-
bensqualität erweitert werden. 
Inzwischen ist cittaslow zu einer inter-

nationalen Vereinigung von lebens- und liebenswerten 
Städten herangewachsen, mit mehr als 240 Mitgliedern 
weltweit. 
Die Bewegung richtet sich an kleine Städte und Gemein-
den mit der Zielsetzung die regionalen Besonderheiten 
zu erhalten und zu fördern, mit der Bewahrung u.a. der 
Kulturlandschaft, der gewachsenen Innenstädte, dem 
Brauchtum und der regionalen Erzeugnisse.

cittaslow Deutschland
Hauptgeschäftsstelle Stadt Deidesheim
Frau Zemann
Marktplatz 9, 67146 Deidesheim
Tel. 06326/6140
cittaslow@deidesheim.de, www.cittaslow.de
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Seit nunmehr 10 Jahren betreibt die Familie Charlier  
vom Pfalzhotel Asselheim die Schneckenfarm „Pfalz- 
schnecke“ mit gefleckten Weinbergschnecken und Bur-
gunderschnecken. 
Von ca. Mai bis Oktober beziehen die Schnecken ihr 
grünes Wohnzimmer mit Schlemmerbar, die aus Blumen,  
Gemüse sowie Wild- und Küchenkräutern besteht. Auch 
der Kalk für das Häuschen wird gestellt – am Fuße der 
Asselheimer Weinberge gibt es ihn in Hülle und Fülle.
Die Schnecken stehen als Delikatesse für einen bewuss-
ten Genuss und beweisen im Pfalzhotel Asselheim ihre 
vielseitige gastronomische Wandelbarkeit.
Führungen auf der Schneckenfarm sind zu festen Ter- 
minen möglich.

Weinbergschneckenfarm „Pfalzschnecke“
67269 Grünstadt-Asselheim
Tel. 06359/800353, Fax 06359/800399
info@pfalzhotel.de, www.pfalzschnecke.de

„Pfalzschnecke“ – die Schnecken-
farm in Asselheim

TIPP: 
 cittaslow-Führung mit dem „Schneckenflüsterer“ 

Entdecken Sie mit dem „Schneckenflüsterer“ die citta-
slow-Stadt Deidesheim, die seit 2009 dieser internatio-
nalen Vereinigung von lebenswerten und liebenswerten 
Städten angehört. 
Das cittaslow-Gedankengut spiegelt sich im öffentlichen 
Leben, der Landschaft und den Produkten wider. 
Bei dieser Führung haben Sie die Gelegenheit, entschleu-
nigt, aber mit wachem Auge Deidesheim zu entdecken. 
Werden Sie neugierig auf Geschichte und Brauchtum  
Deidesheims.

Treffpunkt: Geißbockbrunnen
Dauer: 1,0 – 1,5 Std.
Preis: pauschal 90,-- € (für max. 15 Pers.)

TIPP: 
 Kulinarische Stadtführung in Deidesheim – 

Lassen Sie sich verführen! 
Kulinarische Streifzüge durch die berühmte Weinstadt 
mit interessanten Anekdoten und geschichtlichem Hin-
tergrund zur Stadtgeschichte und den berühmten Wein-
gütern. Auf dem Weg kehren Sie in drei ausgesuchte 
Restaurants ein und werden mit leckeren Speisen und 
Pfälzer Weinen bewirtet.

Infos und Buchung: 
Graf ‘s Gastliche Events, Ingrid Graf 
Kleine Greifengasse 16, 67346 Speyer
Tel. 06232/75454
www.kulinarisch-entdecken.de



Im Zentrum von Deidesheim, dem 
Marktplatz, finden alle Genuss- 
freunde einen Shop, der viel Natur  
zu bieten hat.
Die angebotenen Destillate und fruchtigen Liköre werden  
ausschließlich aus vollreifem und unbeschädigtem Obst  
der besten Lagen in der Pfalz hergestellt und destilliert. 
Hergestellt werden sie aus reinen Früchten ohne Zugabe 
von künstlichen Aroma- und Farbstoffen.
Neben Destillaten und Likören bietet die „Genuss-Ecke“  
auch handgeschöpfte Schokolade, Pralinen, kandierte  
Früchte, Chutneys, Senf in verschiedenen Geschmacks- 
richtungen, Essige und Öle, Dosenwurst von Duroc-
Schweinen aus eigener Zucht, und vieles mehr, worin 
Natur festgehalten wurde.

OW–Genuss . Marktplatz 3 . 67146 Deidesheim
Tel.: 06326/981262 . Mail: info@ow-genuss.de
Mo. – Fr. 10.00 – 13.00 und 15.00 – 18.00 Uhr

Di./Mi. 10.00 – 13.00 Uhr . Sa. 10.00 – 18.00 Uhr
So. 14.00 – 18.00 Uhr

Schmieders GmbH
Steingasse 2 // 67146 Deidesheim

T  0 63 26 98 94 75  //  F  0 63 26 98 94 76
info@schmieders.de
www.schmieders.de

Alles aus einer Hand: aus guten, sauberen und fairen LEBENs-
mitteln der Region bereiten wir in unserer kreativen Frischeküche 
feine Speisen und bieten eine passende Getränkeauswahl. 

In unserem historisches Anwesen mit Hofgarten, natürlichem Re-
bendach, sowie festem Dach, stehen unterschiedlich große Räume 
und der große Gewölbekeller exklusiv für Familienfeste, geschäft-
liche Veranstaltungen und Hochzeiten zur Verfügung.

veranstalten sie ihr fest bei uns
in deidesheim
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Herzlich willkommen!
 
Die „Zaubertorte“ ist ein Torten- 
Bestellservice, den Sie im Café  
„Ritter von Böhl“ im Herzen von
Deidesheim finden.
 
Ich backe und zaubere hier genauso individuell und 
kreativ, wie ich und auch meine Kunden es lieben.
Alle meine Torten sind Einzelstücke und dürfen von  
Ihnen nach Füllung und Aussehen zusammengestellt 
werden.

Ich fülle verschiedene Biskuits mit einer luftigen, zart- 
süßen Crème und kombiniere am liebsten mit er- 
frischenden Früchten. Die Dekorationen sind meistens  
handgefertigt und leckerleicht zu genießen.
Um den Termin für Ihre Torte zu sichern, empfiehlt es  
sich, frühzeitig anzurufen und einen Besprechungs-
termin zu vereinbaren.
Einzelheiten können immer ein bis zwei Wochen vor  
dem Vernaschen hier vor Ort besprochen werden.

Zaubertorte – Die kleine Konditorei
R. Lanninger . Café „Ritter von Böhl“
Weinstraße 35-39 . 67146 Deidesheim
Tel.: 0 63 26 - 97 2150
E-mail: cafe@ritter-von-boehl.de
Homepage: www.zaubertorte.com


